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◆令和4年米・食味分析鑑定コンクール◆

◆おーすけ、成長してます♪◆

◆兵庫県豊岡市の農家さんと交流in三沢◆

◆農家のゆうき （弘前市ヒロロ内）◆

あけましておめでとうございます！青森の年末はあたたかく、
穏やかでしたが、元日からは雪また雪。それでも家族全員
そろっていい年末年始を過ごすことができました。本年もど
うぞよろしくお願い申し上げます。

青天の霹靂、リゾット米、紫黒米を取り扱って
くださっている弘前市の「農家のゆうき」という
お店に伺ってきました。特に紫黒米の人気が
あるそうです。お近くの方はぜひ！

オウム返しで言葉をどんどん覚えています。お調子者の片鱗を
みせて、周りの人を笑わせてくれます。

酒米をお願いされている、七
戸町の駒泉さんに行ってきま
した。昨年は幻の種を増やす
ことに成功したので、今年い
よいよお酒を造るだけの量を
生産→酒造りという流れにな
ります。楽しみです！

令和４年産米のコンクールは長野県小諸市で開催されま
した。５０００を超える検体が寄せられて、２年ぶりに盛大
な懇親会もありました。久しぶりお会いするあの農家さん
この農家さんと旧交を深めることもでき、おまけにどのお
米も食味の成績がとてもよかったので、主は大満足でし
た。自信をもって皆様にお届けいたします。

青森に到着すると

じじの作った雪の斜面で
早速そり遊び♪

恒例の餅つきと年越しは家族
全員そろっていつものとおり

賑やかでした。この夏にはおー
すけの弟か妹が生まれる
ようなので、楽しみです。

三沢市のお米屋さんのお招
きで、コウノトリ育む農法で
有機栽培をしている野世さ
んご夫婦と交流することが
できました。数年前の展示
会で山田ふぁーむのことを
知り、青森に招かれたから
にはぜひ！ということで実
現しました。2日目には石鹸

づくりのワークショップもあり、
楽しい時間を過ごすことが
できました。次はぜひ豊岡
へ行きたいと思います。

懇親会は300名限定で
したが大盛り上がり

上からコシヒカリ、青天の霹靂、
あきたこまち、ミルキークイー
ン食味はすべて80点超えです。

美味しさにこだわる主にとって
は、大満足な結果です。

3次審査はひたすら食べ
る食味官能審査です。

初めての餅つき！
三女の推しメンのう
ちわを持たされて

大はしゃぎでした
（笑）

◆年末は賑やかでした！◆

トトロの雪ダルマ（by二女）がで
きました。おーすけがご挨拶♪

今年90歳を迎えるばーちゃ
んも元気です。

ビール飲んでるもんね！笑

◆駒泉（青森の酒蔵です）◆
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