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◆アグリフードEXPOに出展します！◆

Ｓ

◆ ◆

◆きくらげの試食販売会！◆

◆三女ななえ婚約 ◆

◆田植え前の代掻きと育苗 ◆

◆4月13日から5月13日までのおにぎりのお米が
山田ふぁーむの青天の霹靂でした ◆

田植えが終わった翌日から、万博へ行ってきました。お世話になった
象印さんのブースでご挨拶が一つの目的でもありましたが、担当の
方から山田ふぁーむさんのお米の評価がとても高かったと聞き、ご
縁がつながって本当に良かったと思いました。
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せっかく大宮まで
行ったので、つい
でに千葉へ足を延
ばして農業WEEKと
いうイベントに！

最先端の農業を見
ることができます。

欲しいものだらけ
で困りますが、、笑

◆大阪へ行ったので、お取引先のレストランへもご挨拶◆

・冷蔵庫で３週間は
日持ちします。
・冷凍できます！
風味は変わりません。
◆試食メニュー◆

きゅうりとミニトマトを適当な
大きさに切り、さっと茹でて短
冊切りにしたきくらげと混ぜ、
青じそドレッシングをかける
だけ。無限きくらげのできあ
がりです
大好評でした！！！

浸種（しんしゅ）

発芽に必要な水分を吸収させる
作業

播種（はしゅ）
種まきのこと

◆この時期のいろいろ◆
植え代か
き中

５歳ともうすぐ２歳です。
これ大好きなんですね～

反応は上々でしたが、日持ちはするのか？
冷凍はできるのか？どうやって食べるのか？

ご存じない方があまりにも多く、
まだまだ知られていないことに気づかされました。
きくらげは山田ふぁーむのショッピングサイトにて

絶賛販売中です！！

記念に象印の
ぞうさんバッチを
いただきました。

西ゲートでは40分くらいで入場でき、象印さんのブースへ直
行！まだすいていたので、担当の方とゆっくりお話しできました。

ランチをいただきました♪
とても美味しかったです。

大阪歴史博物館となりの「ナ
ノニワ」にあるイタリアン「レイ
ンドロップ」の岡シェフと。

8月20日～21日に東京ビッグサイトで開催される

展示会に久しぶりに出展します！お時間ある方
はぜひ遊びにきてくださ
いね～きくらげのご試食
準備してお待ちして
いま～す！

◆Reboot79販売開始 ◆

こちらは真尚のきくらげが食べられる
神奈川県川崎市の中華料理屋さん

「宝珍樓向河原店」の
ムースーローです。

とても美味しいお店なので、お近くの
方はぜひぜひ！

最寄り駅は向河原です

バックナンバーはこちら

今年はいよいよ青系７９が

１００％のお酒です。きりっとし
た辛みがスッキリ心地よく、

満足のいく出来です。見つけた
方はぜひ飲んでみてください。
昨年のデザインとは違いますが、

こちらも素敵ですね～
※Reboot79については

さつき便り№119をご覧ください。
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